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,Lowenkrone“ mit 220 Géasten voll ausébucht — )\\?
Beifall fir hervorragenden Service

Braunschweig.Vorbei ist die som- fur die Kommentierung der WeineKremser Sandgrube als erster vgDistrictus Austriae Controllatus” fir am Neusiedlersee. Bei Weinbauerin
merliche Hauptreisezeit, schon, dassermittelt. Diesen, Walter Geisperdrei Griinen Veltlinern eingeschenktregionaltypische Qualitatsweine. Heidi Schrock, die schon einmal zur
da Ronny Hunsen zu einer Weinger, konnte man nach Sprache, Figwrurde. Dieser ist der Osterreichische Weinreise in der ,Lowenkrone” war,
reise, dem sechsgangigen Weinmeniind Namen leicht fiir ,an” Osterrei- Parade-WeiRwein und bei den WinlUm etwas Abstand zum zweiterfand Phillip Bremer eine 2016 RUSter
in  Braunschweigs Stadthallen-Ressher halten. Das ist er aber nur fastern Krems mit 57 Prozent die meistlauptgang zu gewinnen, kam eirSpétlese aus Welschriésling,~Sauvig-
taurant ,Lowenkrone” einladt. Die Denn geboren ist er in Niederbayerrangebaute Sorte Uberhaupt. Himbeer-Sorbet mit einem Schussion und Furmint. Sie war mit 56,6 g/
Freunde der gep egten Weinmenuswr 20 Kilometer von der Grenze zWDie folgende Kirbisrahmsuppe mitSekt auf den Tisch. AnschlieRend déRestsiiRe eine gelungene Partnerin
aus Braunschweig und Umgebun@sterreich entfernt. Er ist studierterSauerrahm begleitete ein Donaukulinarische Hohepunkt ,Geschmor-zum Topfen (Quark-)strudel mit
hatten schon gespannt darauf gewabiplom-Braumeister, entdeckte spéteriesling. Er ist eine Neuzichtung auter Kalbstafelspitz mit Jus, OfengeZwetschgen, Vanilleeiscreme und
tet. Und so war es kein Wunder, dasaber seine Liebe zum Wein und wurdRiesling und Grauburgunder, die demise und Rosmarinkarto eln”. DabeiKurbiskernol.
die ,Léwenkrone* mit 220 Gasten volDiplom-Sommelier. Seit Uber siebeitinsatz von deutlich weniger P an-die Mdglichkeit zum Test, welcherAm Ende groRRer Beifall fur das
ausgebucht war. Jahren betreut er nun von der Niezenschutzmittel erfordert. Das iswvon zwei Weinen besser passt: Déauptverantwortliche Trio Ronny
Was die Weine und Speisen angelderlassung Passau der Winzer Krenteute im Weinanbau sehr erwiinschtschwergewichtige Griine VeltlineHunsen, Walter Geisperger und Phi-
ging die Reise nach Osterreich, belie deutschen GroRkunden als ,KeyAls ersten Hauptgang hatte sich Ki2015 Kremser Wachtberg, Kremstdipp Bremer, der nicht vergaR, dar-
den Weinen ins Anbaugebiet Wachaéccount-Manager’. chenchef Karl Heinz Boheim ein beDAC Reserve oder der einzige Rotuf hinzuweisen, dass die dekorativ
an der Donau. Dort zu den \WinzernErwartete man zur BegriBung aleindruckendes Filet vom Donau-Wal-des Abends, der 2016 Kellermeistaufgebauten Weinpakete als ideale
Krems” einer 1938 gegruindeten GeAperitiv den Sekt aus einer populéarefer (Wels) auf Kresse-Karto elpiireePrivat, Blauer Zweigelt. Diese beliebté/eihnachtsgeschenke dienen konn-
nossenscha von 962 Winzern. Mitdsterreichischen Rebsorte, so zeiginfallen lassen. Begleitet wurde ésterreichische Kreuzung von Blauten. Man muss sie nur bei Knigge in
rund 990 Hektar Anbau &che sind sige Geissperger mit dem Rieslingsekon einem hochbewerteten 201&&nkisch (Lemberger) und St. Lauder SchillstraRe erwerben. Ganz gro-
der groRte QualititsweinproduzentHaus Osterreich’, dass man in deKremser Goldberg, Kremstal DACyent konnte ebenso gut gefallen wiBer dankbarer Beifall fiir die Kiichen-

Osterreichs. Wachau auch mit der eher deutscheeinem noch bezahlbaren Spitzenprader kra ige Veltliner. mannscha von Karl Heinz Boheim

Spitzenrebsorte bestens umgehatukt vom Griinen Veltliner. Dazu gabBeim letzten Gang wieder das beind das Service-Team von Barbara
Einmal mehr hatte der Goéttingerkann. Klar, dass dann zur Vorspeises als zweiten Wein — nicht viel wenkannte Problem: Welcher Wein passSieg, die einmal mehr zeigten, dass Donauriesling, die
Weinhandler Philipp Bremer mit dem ,Schlutzkrapfen” (bei uns: Maul-ger beeindruckend — einen 2016 Kekum Dessert? Von der Wachau fanthan auch 220 Gaste perfekt und Neuzuchtung, die
seinem Geschd Knigge in Brauntasche) mit geschmolzenen Tomadermeister Privat, Sauvignon Blananan keinen bezahlbaren Edelsiiachelnd mit Speis und Trank versor- ihren Weg machen
schweigs Schillstral’e einen Experteanwirfeln und Feldsalat, der 2016eDAC Ubrigens ist die Abkirzung von3en. So wich man aus nach Rugen kann. Hans Ochmann wird.
Die Kiichen-Mannscha und das Service-Team freuen sich Uber den starken Applaus. Fotos: H. Ochmann

Kichenchef Karl Heinz Béheim (r.) und Koch Ingo Geismar bringen mit Kollegen d
Filets vom Donau-Waller schnell auf die vielen Teller.

Zufrieden mit der gelungenen Weinreise: Weinhandler Philipp Bremer, "Lowe
Schlutzkrapfen mit geschmolzenen Tomatenwdrfeln und Feldsalat. krone"-Chef Ronny Hunsen und Diplom-Sommelier Walter Geisperger.

200 bis 250 Flaschen wurden eingeschenkt von (v. I.) Sylvia Forster, Michael Hepke
und Regina Schdnp ug sowie anderen vom Service-Team.

Entenbraterei

P Swe ab 2 Personen pro Pers. 15,90
Kurbisrahmsuppe mit Sauerrahm Sylvia Forster schenkt ein. Geschmorter Kalbstafelspitz mit Jus, Ofengemiise und Rosmarinkarto eln. Ab 25. Oktober 2017 je den Mittwoch

von 12.30 bis 14.00 und ab 17.00 Uhr
% Ente, am Tisch tranchiert, mit Beilagen

Weihnachtsmenis
am 25. und 26. Dezember 2017 ab 11.30 Uhr

Silvestermenti proPers.  56,—
um 18.30 Uhr 6-Gange-Ment inkl. Empfangscocktail

Wir sind de nitiv bis Méarz 2020 fur Sie da.

Filet vom Donau-Waller auf Kresse-Karto elpiree. Topfenstrudel mit Zwetschgen, Vanilleeiscreme und Kirbiskerndl.




